dS Cafe Aas
Julefrokost 2011

Sammensaet selv Julefrokosten

Det kolde

Marinerede sild, kryddersild med hjemlavet karrysalat
Sild i karrylage
Kryddersild med cremefraiche
Gravet laks med sennepsdressing
Stegte sild o Abbey ale
Roget laksesalat
Rejer med citronmayonnaise
Honsesalat med bacon og svampe
Hjemmelavet postej med bacon

Hovedret

Rodspeaettefilet med remulade og citron
Saltet merbrad med rodbedesalat
Pate’ med valnedder og vindruesalat
Julepate med andelever, hybenchutney, sprode salater
Spraengt andebryst peberrodscreme
Krydret redkal med spreengt andebryst
Juleskinke med Gregnlangkal og smerstegte kartofler
/EDblefleesk med sprodstegt fleesk
Svinekam med ovnbagt redkal, hvide kartofler og sauce
Oksefilet med marinerede rodfrugter
Rodkalssalat med gedeost og valnedder

Dessert

Ris a’ la mande med kirsebaersauce
To slags ost med tilbehor
Kage med cremefraiche



VAELG:

7 Retter, heraf mindst 3 fra "det kolde”
180 kr.

9 Retter, heraf mindst 3 fra "det kolde”
205 kr.

12 Retter, heraf mindst 3 fra "det kolde”
225 kr.

18 Retter, heraf mindst 3 fra ”det kolde”
375kr.

Alle menuer skal indeholde mindst 1 dessert.
Rugbred, smer, fedt og hjemmebagt bred er incl.
Alle bestillinger SKAL afhentes i sognegarden.

Kuverter under 25 skal selv varme maden, efter vejledning.

Service mm. leveres tilbage efter aftale til sognegarden.

Jette Aas Nissen
25 33 90 34



